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< INLEDNINGSVIS

Nd&s Olle Tranberg.

En skog av kunskap

"[dag ar skogen
ett minst sagt
hett Amne med
krafter som
bade vill bevara
och anvinda
skogens ravaror.
Det hér tog vi
avstamp ifran
nar vi bestamde
att hembygdsfor-
bundets arsbok
skulle bli pa te-
mat “En skog av
kunskap”, med
amnen kopplade
till denna fantas-
tiska resurs."

Nas Olle Tranberg. 1:e
vice ordférande DFHF.
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SA LANGE ja¢ kan minnas har jag varit i skogen. Jag lekte i skogen
som barn, jag har nistan jaimt bott i skogen och idag jobbar jag
med skog. Att skogen fyller en viktig roll i vara liv ir jag inte
ensam om att kinna, och si har det varit i hundratals ar i det
skogrika Dalarna. Idag dr skogen ett minst sagt hett amne med
krafter som bade vill bevara och anvinda skogens ravaror. Det
hér tog vi avstamp ifrdn nir vi bestdmde att hembygdsférbun-
dets arsbok skulle bli pa temat "En skog av kunskap”, med
amnen kopplade till denna fantastiska resurs.

Men att skildra den rikt fasetterade skogen ir ocksa en utma-
ning, det finns sa mycket att beritta. Med ett antal olika &mnen
kopplade till skog hoppas vi att 6ka forstaelsen for skogens kom-
plexitet och dess betydelse fér bade naturen och manniskan i
bade datid, nutid och framtid.

Vi hoppas kunna belysa skogens roll genom att fordjupa oss

i skogens biologiska, historiska och kulturella dimensioner i
Dalarna. Grunden fér mdnniskans nyttjande av skogen ligger i
sjdlva biologin och i det ekosystem som skogen utgor. Genom att
utforska skogens biologiska arv i ett historiskt perspektiv, fran
de 10 000 ar gamla granklonerna som finns i Dalarnas fjallvarld
och skogsbrandens historiska perspektiv, till ovanliga och vanli-
ga arter, kan vi 6ka var forstaelse for hur dagens skogar fungerar
och vuxit fram och hur vi ménniskor anvént oss av de.

Fa resurser, med undantag fér malmen, som skogen har spelat
en sa central och avgorande roll i Dalarnas historia nir det
kommer till samhéllsutvecklingen. Skogen har varit en oerhért
betydelsefull killa for resurser, ravaror och livsmedel f6r hela
lanet. Det ror allt ifrdn hur skogen hanterats som resurs till
gruvor, husbygge och slgjd till arbetsplats fér bade mén och
kvinnor. Skogen har dven en djup kulturell och kreativ betydel-
se for manniskor i Dalarna. Den har inspirerat dalakonstnérer,
forfattare, poeter och filosofer genom historien.

Ja, ni forstar. Skogen ar en odndlig killa till kunskap, bade ny
och gammal. Genom att beridtta om nagra av skogens biologiska,
kulturella, historiska dimensioner hoppas vi bidra till en 6kad
medvetenhet om skogens virde och nddvindigheten av att
varda den for framtida generationer i Dalarna.<

Dagsverket

Dagsverket utges
av Dalarnas Forn- I:
minnes- och Hem-

bygdsférbund och
Dalarnas museum I_I I:

Adress: Box 22, 791 21 FALUN,
Tel: 023-666 55 00
BesoOksadress: Dalarnas museum,
Stigaregatan 2-4, Falun. E-post:
dagsverket@dalarnasmuseum.se
www.dalarnasmuseum.se

Ansvarig utgivare:
Christer Bjérklund
Redaktor: Marina Andersson
Redaktion:

Bildresearch / Bildbehandling:
Merita ”"Mia” Ruotsalainen.
Ombrytning & Form: Anna K

Eriksson WA
Tryck: BrandFactory //////
Svanenmarkt. 7.

ISSN: 0349-6139 (tryckt)  Ud#P

ISSN: 20017049 (online) 1%

Distribution: Dagsverket utkom-
mer fyra ganger per ar och ingar i
medlemskapet i Dalarnas Fornmin-
nes- och Hembygdsférbund.
Upplaga 2000 ex. per nummer.
Medlemskap i DFHF for ar 2023
erhalles genom insittande av

250 kr pa bg 5604-8564. Som med-
lem far du en arsbok, 4 nummer
av Dagsverket, 20 procents rabatt
pa Dalarnas museums och hem-
bygdsforbundets publikationer.

Annonsera i Dagsverket:
Helsida: 1.600 kr
Halvsida: 800 kr

1/3-sida: 600 kr

1/4-sida: 400 kr

1/6-sida: 300 kr

1/8-sida: 200 kr

Priser exklusive moms

Manusstopp 2023
Nr 4, 1 november

Redaktionen forbehaller sig réitten
att forkorta och redigera insdnda
texter. [ och med att material
lamnas till redaktoren godkdnner
upphovsmannen ocksa att det
publiceras elektroniskt. Forfattarna
dr ensamma ansvariga for sina
artiklars innehall.

Dagsverket

Nils Holgersson

. |

A Kollo

Fikastund.
Foto Dalarnas museum

DAGSVERKET NR 3. 2023



% REDAKTOREN

Redaktoren har
ordet

SommareN 2023 har varit ...spe-
ciell, och om man tolkar det
som nagonting positivt eller
negativt far vara upp till var
och en. I bérjan av sommaren
torkade vara grédor bort, i
slutet av sommaren regnade
de bort och aterigen paminns
vi om att vi trots alla vira
tekniska framsteg inte kan
undga paverkan fran klimat,
fran viader och vind.

Paverkat av vader, vind och
klimat dr dven vara skogar och
skog, det ar temat for Dalar-
nas museums och Dalarnas
fornminnes och hembygdsfor-
bunds gemensamma publika-
tion ar 2023. [ boken En skog
av kunskap moter vi skogliga
berittelser fran olika perspek-
tiv. Vi far mota skogen som
biotop, skogen som ideologi,
skogen i konsten och litteratu-
ren och mycket annat. Skogen
ar ett hogaktuellt amne och

vi hoppas att var bok ska ge
spannande och intressant
lasning. Alla dr varmt vilkom-
na till boksldppet pa Dalarnas
museum den 11 november.
Det kommer att komma mer
information om detta pa
hemsidan.

Slutligen: 1at oss hoppas pé att
hosten 2023 blir den triki-

gaste och mest odramatiska i
mannaminne. ¢

Marina Andersson, redaktér
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Kulturmiljoprogram

DALARNAS MUSEUMS BYGGNADSANTIKVARIER arbetar
just nu med att ta fram nya kulturmiljéprogram
for tre kommuner: Borlidnge, Mora och Falun.
Det dr ett verkligt spinnande arbete, som
stracker sig 6ver ett mycket varierat landskap
med olika historiska forutsiattningar, fran Vam-
hus nordliga fabodar, till den bordiga Tuna-
slitten i soder.

Ett kulturmiljéprogram ar ett dokument som
vigleder kommunerna i att tillvarata sitt unika
kulturarv pa bista sitt. Andringar och nytill-
skott i bebyggelsen ska alltid géras varsamt,
med hinsyn till landskapsbilden och de
kulturvirden som kan finnas pa platsen. For
att detta ska kunna ske, beh6ver kommunens
handléggare i plan- och bygglovsidrenden veta
vilka kulturhistoriska férutsittningar som finns
pa den aktuella platsen. Ar husen genomgéen-
de r6da med tegeltak, eller dr det varierat? Hur
ligger de i forhallande till terringen? Hur ser
tomterna ut, ar strukturen gles eller tdt? Finns
det nagra sarskilda drag i bebyggelsen som ir
speciella for just den hir byn eller omradet?
Detta dr nagra exempel pa fragor som kultur-
miljoprogrammet kan besvara.

Vi arbetar konkret med att dokumentera
bebyggelse och landskap i filt, lisa lokalhisto-
risk och 6vergripande litteratur och ta del av
andra killor som kan hjélpa oss att analysera
vilka historiska strukturer som dr mojliga att

Kulturmiljéer i Dalarna. Foto Dalarnas museum.

uppleva pa en plats idag. Pa sa sitt forsoker vi
skapa forstdelse for vad som format just den
platsen, och vad som &r vardefullt att bevara
for framtiden.

Kulturmiljoprogrammen kommer att publ-
iceras pa respektive kommuns hemsida. Dir
kommer de att vara tillgingliga for alla, och
férhoppningsvis vicka nyfikenhet och intresse
for det byggda kulturarvet.<

Vi tar garna emot information
om just din socken, by eller
gard. Din kunskap kan vara véar-
defull for vart fortsatta arbete,
sa varmt valkommen att kontak-
ta Hedvig Mol

e-post: hedvig.mol@
dalarnasmuseum.se
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Arkitekturkollo pa

gammelgarden i Borldange
-med tema byggnadsvard

SOLEN GASSADE GVER gammel-
garden och termometern
visade uppét 28 grader nér ett
tiotal ungdomar tillbringade
sina férsta sommarlovsdagar
med att undersoka dldre ar-
kitektur genom lokal historia
med bade praktiska och teore-
tiska moment.

Under tre dagar i juni anord-
nades ett arkitekturkollo med
tema byggnadsvard och kul-
turmiljéer for ungdomar mel-
lan 13-18 ar pd Gammelgarden
i Borlinge. Kollot var gratis for
ungdomarna och finansiera-
des av Allminna arvsfonden
genom projektet Mitt slott,
ditt slott. Dalarnas museums
museipedagog Anna-Lena
Régfilts och byggnadsantikva-
rie Hedvig Mol ledde kollot
tillsammans med Pernilla
Wahlin Norén, stadsarkitekt
pa Borldnge kommun.

Hur kan man inkludera
unga i kulturmiljéfragor
samt 6ka deras kunskaper
i kulturmiljéfragor och
byggnadsvard?

Det dr vad projektet Mitt slott,
ditt slott gar ut pa och genom
arkitekturkollo fick vi mojlig-
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het att testa olika metoder dir
teori och praktik mots.

Forsta dagen gick vi en rund-
vandring i ndgra av husen pa
gammelgarden, ungdomarna
var mycket intresserade och
tyckte det bade var spinnande
och larorikt att f3 veta litet

om hur man levde och byggde
forr. - Man far lite VIP-kdnsla
for vi far ga in i byggnader man
inte skulle gadtt in i annars och
far gora saker man inte gjort
forut. Det dr lite som att resa

i tiden, berittade Judith Holz
ndr journalister var pa besok.
Efter visningen var de inspire-
rade att studera byggnaderna
lite ndrmare och uppgiften

de fick 16d: - Teckna av nagon
detalj eller form pa valfri bygg-
nad. De blev si uppslukade av
tecknandet och hade knappt
tid for att ata lunch.

Sedan stod schablonmaélning
pa schemat dir en del valde
att skdra ut egna schabloner
medan andra anvinde scha-
bloner som vi hade med oss.
De fick arbeta med traditionel-
la material som linoljefdrg och
lumppapp. Lite klurigt var det
att skira ut schabloner men

de arbetade flitigt och resulta-
tet blev fantastiska monster.
Foljande dag fick ungdomarna
prova pa att koka egen slam-
farg med Falu rodfarg och den
tredje dagen knét vi ihop sick-
en med att de fick bygga fagel-
holkar med inspiration fran
gammelgardens byggnader
och mala dem med slamférgen
de sjdlva kokat. Resultatet blev
fantastiskt fina sma tolkningar
av byggnader som de under
dagarna undersokt.

Kulturmiljoprogram

Pa uppdrag av Borldnge
kommun arbetar Dalarnas
museum just nu med att
inventera bebyggelse och
platser i kommunen som

ska utmynna i ett kulturmil-
joprogram. Under kollot fick
ungdomarna berétta om sina
”slott”, dvs. vilka platser som
ar av betydelse for dem i
Borldnge, och dérefter pinna
sina platser pa en karta. Deras
tankar och idéer blev ocksa en
del i kulturmiljoprogrammet
som bland annat visas i utstall-
ningen “Borlidngeberittelser
genom manniskor, byggnader
och landskap”, vilken visades
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pa Borlidnge bibliotek fram till
den 4 september.

Utvidrdering
Projektet/Arkitekturkollot var
mycket lyckat, bade ledare
och ungdomar har haft stort
utbyte av kollot. Det har varit
en intresserad och engagerad
grupp som medverkat. - Det
dr roligt och utmanande att

fa ldra sig nya saker, sa Ida
Eliasson 15 ar.

Det har varit jittebra att

vara pa gammelgarden, litt
att inspireras av miljén och
byggnaderna. Att forsta vad
kulturmilj6 ar for nagot ar inte
sé ltt och inte heller sa enkelt
att férklara med ord alla
ganger, pa arkitekturkollot har
ungdomarna fatt ta till sig kun-
skap genom alla sina sinnen
och det tror vi dr ett vinnande
koncept. I projektet Mitt slott,
ditt slott kommer vi att jobba
vidare mot skolan for att né de
dldre ungdomarna. ¢

Anna-Lena Ragfilts,
Museipedagog, Dalarnas
museum
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Mitt Slott, Ditt Slott &r ett 3-arigt arvsfond-
sprojekt som drivs av Vastmanlands lans
museum, dar Dalarnas museum kliver in i pro-
jektet ar 2. | ndra samverkan mellan l&nsmu-
seerna i Dalarna och Vastmanland samt flera
kommuner kommer ungdomar i aldern 13 till
18 ar att involveras i det konkreta arbetet med
t.ex. utformning av kulturmiljdprogram. Pro-
jektet ska ta fram metoder, hitta former och
skapa strukturer for hur ungas delaktighet
och inflytande kan utvecklas och starkas i det
lokala och regionala kulturmiljbarbetet samt i
samhallsbyggnadsprocessen. En digital verk-
tygslada med tips och rad till professionen
tas fram under projekttiden. De bada muse-
erna tillhandahaller och sprider efter projek-
tet verktygsladan till kommuner, museer och
andra som vill arbeta med att inkludera unga
manniskor i kulturmiljdverksamheten.

1. Har testas en egenkomponerad schablon av kollodeltagare.

2. Husmodell malas med egentillverkad slamfirg.

3. Delarna ér utsagade och dags for att montera med
skruvdragaren. Manga skruvar gick at.

4. Liten och stor, den firdiga modellen portratteras mot sin fore-
bild som bakgrund. Foto Pernilla Wahlin Norén

Foto dar ingen annan anges: Anna-Lena Ragfélts
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Tv: Lok av méarket Lokomitivenfabrik Jung. T.h. Diesellok producerat av ASJ Falun. Foto Marina Andersson.

Gefle-

ENLIGT UTLANDSKA BESOKARE som hélsat pa
Sverige pa den gamla goda tiden fanns tva
foreteelser i Svea rike som var under all
kritik; maten och kommunikationerna.
Att ta sig frdn punkt A till B kunde vara
ett litet dventyr pa urusla véigar. Under en
stor del av var historia har vattendragen
varit vira mest effektiva kommunika-
tionsleder, annars fanns bara tva sitt att
transportera sig; med hést eller till fots.

Men under ”angans sekel” skedde en
logistisk revolution; inte bara borjade
man anvinda sig av angbatar pa hav

och sjoar, utan dven pa land i form av
anglok. Jarnvigar byggdes och orter som
tidigare legat avsides och svaratkomligt
blev plétsligt attraktiva turistorter som
besoktes framfor allt av samhéllets mer
vélbestillda.

Gefle-Dala Jernvig byggdes mellan aren
1855 och 1859 mellan Gévle och Falun.
Tidigare initiativtagare till projektet var

J C Nordin, HW Eckhoff och T Petré och
det hela borjade med att man gav lantmé-
tare S P Bergman att undersoka mojlig-
heten att dra en jirnvdg mellan Gavle
och Forsbacka bruk, och sd smaningom
drogs dven Falun in i planerna. Den
forsta jirnvéigen i Sverige, vid Fryksta i
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Museiforeningen
Dala Jernvag

Varmland var bokstavligt talat baserad pa
histkrafter, men man beslutade att den
nya banan mellan Géivle och Dalarna skul-
le vara byggd for lokomotivdrift av bade
praktiska och ekonomiska skal.

Gefle-Dala Jarnvigsaktiebolag konstitue-
rades 1855 och den 29 maj samma ar togs
det forsta spadtaget, strax utanfér Gavle
och 1859 6ppnades jarnvigen for allmin
trafik i hela sin langd.

Jarnvégen har, liksom allt annat i samhél-
let moderniserats; ndr angloken och ang-
batarna borjade anvindas under 1800-ta-
let var de nya och revolutionerande, men
tiderna foérdndras och tekniken med dem
(eller om det ar tekniken som fordndrar
tiderna?). I vilket fall som helst har de for-
sta trotjanarna som trafikerade jirnvigen
fatt g4 i pension for linge sedan, men for
intresserade finns dn i dag mojligheten att
fordjupa sig i dldre tiders transportme-
del. Ar 1974 startades museiféreningen
Gefle-Dala Jernvig med syftet att bevara
och férmedla kunskap om ett logistiskt
kulturarv. Féreningen dr medlem i Dalar-
nas-fornminnes och hembygdsférbund
och utgor kanske en lite udda figel i sam-
manhanget, med sitt fokus pa industri-
alismens kulturarv och logistikhistoria.

Ménga av DFHF:s medlemsforeningar har
ett agrart kulturarv och kulturmiljé som
man vardar, visar och férmedlar kunskap
om, men Museiféreningen Gefle-Dala
Jernvig visar vilken bredd som finns i
hembygdsrorelsen.

Museiféreningen Gefle-Dala Jernvig
huserar givetvis vid jarnvagen. I lokstal-
lar finns féreningens foremalssamling
till beskadande. Museet har 6ppet pa
helgerna sommartid och forutom att man
visar upp féremal kan vissa av loken och
vagnarna fa komma ut och lufta sig med
jdmna mellanrum. Bland annat har och
ska sdsmaningom tagturer genomfors
mellan Falun och Gryksbo, berittar Kent
Rothoff. De sanna tagentusiasterna i
féreningen som ligger ner mycket idiellt
arbete for att tgen ska bade kunna ses,
men ocksé kunna anvéindas.

En fraga som dyker upp i samband med
det praktiska anvindandet av tag ir
svérigheten att fa tag pa lokf6rare, en
kompetens som inte direkt finns med
som ett extra tilligg pa korkortet. En
problematik som ménga museer och or-
ganisationer som baserar sin férmedling
av historia pa ett mer handfast utférande.
Hur visar man hur lien ska anvindas, nir
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ingen vet hur en lie anvidnds? Att arbeta
som lokforare och eldare dr en del av ett
immateriellt kulturarv, dir kunskapen i
likhet med kunskapen runt andra arbets-
uppgifter kommer att forsvinna.

Kent berittar att svarigheter finns, men
ocksa att ndgra i foreningen &r aktiva eller
pensionerade jirnvigare bl.a. lokférare.
Men oavsett tidigare arbetserfarenhet blir
ju alla engagerade som deltar jirnvigare.
Det finns dven yngre krafter som hjilper
till i féreningen, men som i alla ideella
férningar 6nskas alltid fler arbetande
medlemmar.

I foreningens museidel finns lok fran olika
tider och tillverkare och féreningen dger
i stort sett allt som finns i samlingarna.
Finns nagonting pa 6nskelistan? Nagot
som man skulle vilja ut6ka samlingen
med. Svaret pa fragan ir nej. Féreningen
har under méanga ar samlat pa sig lok,
vagnar och andra jarnvégsrelaterade
féoremal som ibland skénkts till forening-
en. Det som i nuldget ir en prioritering
ar underhallet; att halla de foremal som
finns i foreningens dgo i gott skick.

Samlingen stricker sig 6ver nagra decen-
niers jarnvagshistoria. Bland loken méirks
bland annat ett direktionstag, som dven
var arbetsplats for ledningen nir man in-
spekterade banan. Taget ger otvivelaktigt
en kinsla av Mordet pa orientexpressen,
kanske inte fullt sa lyxigt som Hercule
Poirots transport, men inte langt ifran.
Man reflekterar 6ver hur samlingar visar
pa hur attityder och vanor forindras; i
vagnarna hos Museiféreningen Gefle-Dala
jernvég finns askkoppar fran den inte allt
for avldgsna tid da man fick réka inom-
hus, tillsammans med andra ménniskor
dessutom.

E loket dr ett Falubygge.
Foto Marina Andersson.
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Dalaanknytningen finns dér; i utstillning-
en finns t ex ett lok tillverkat ar 1950 av
Arn. Jung Lokomotivfrabrik i Jungenthal
Tyskland, ett lok som koptes av Hedemo-
ra Verkstidder AB f6r att anvdndas inom
verkstadsomradet. D4 normalspariga lok,
tillverkade av Jung ar ovanliga i Sverige,
ar det givetvis extra roligt att ha ett sa-
dant i utstillningarna. Loket var en gava
som féreningen fick 1986.

Tillverkat under 50-talet dr ocksé ett
diesellok producerat av AS]J, Falun, som
anvandes av Réttviks kalkverk for vaxling
av kalkvagnar inom brukets omrade.
Loket hade ocksa radiostyrning under sin
aktiva tid i Rattvik.

Dessa maskiner och mycket mer kan man
se om man besoker Jirnvigsmuseet och
Museiféreningen Gefle-Dala Jernvag. For
mer information kan man ga in pa hemsi-
dan mfgdj.nu

Marina Andersson,
antikvarie Dalarnas museum

i Museilareningen
¢ Getle-D
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En av féreningens eldsjdlar, Kent Rothoff.
Foto Marina Andersson.

Ytterligare en del av samlingen, dvs miljon. Hans Pettersson ar en aktiv mediem.

Foto Marina Andersson.



En berattelse om den
verklige Nils Holgersson
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Nils pa gasen. Illustration av Bertil Lybeck.

"Vid den tiden-aren 1906-1907- di Selma
Lagerlof utgav boken Nils Holgerssons
underbara resa genom Sverige visste hon
intet om den lille gosse med samma
namn som hon sedermera skulle komma
att betyda sa mycket fér och omfatta med
en stor omsorg och vilvilja. Han var da
en liten parvel pa 5 ar, som hade sitt hem
i Gransitra foérsamling i Uppsala ldn. Det
var ett fattigt hem med ménga barn, och
fadern var hard och gjorde livet svart for
béde hustru och barn. Detta gjorde att en
nirstiende dam, en 6verstinna Schoug
hade tagit sig an den lille Nils och tinkte
med fordldrarnas samtycke fa in honom
pa ett barnhem for att det skulle bli en
lattnad for familjen.

Men nu fick hon en lycklig impuls!
Kanske vill Selma Lagerlof gora nagot

for gossen, eftersom han rakar heta Nils
Holgersson. Hon skrev till Selma Lagerlof
och berittade om gossen och hans svara
beldgenhet. Och visst blev Selma Lager-
16f intresserad och kanske lite glad Gver
att det verkligen fanns en liten svensk
gosse med detta namn. Hon hade ju sett i
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tidningen nagon som férvanat sig 6ver att
hon ej satt ett svenskt namn pa gossen,
som skulle ut och resa 6ver Sveriges land.
Holgersson lit ju danskt. Nog ab! Hon
ville gdrna hjdlpa denna Nils Holgersson,
men hon kunde ej vid denna tiden taga
honom till sig. Min syster, Anna Leander,
som da var kassor i Rostrittsféreningen i
Falun, sammantriffade ibland med Selma
Lagerlof och hon kom att erbjuda gossen
ett hem pa Frimsbacka tills vidare. P4 sa
satt kom Nils Holgersson att vara hennes
skyddsling nagra dr.
Overstinnan Schoug féljde Nils pa resan
och efter ett uppehéll i Falun, dir han
skulle visas upp och hélsa pa Selma
Lagerlof fortsatte de ut till Frimsbacka.
Fru Schoug stannade ett par dagar men
gjorde sedan en tur uppat Dalarna for att
sedan aterkomma och se hur Nils fann sig
att vara pa Framsbacka.”

Uppgifter fran Alice Leander

Ovanstdende berittelse dr en 6gonvitt-
nesskildring som handlar om en lite gosse
som hette Nils Holgersson. Han hade

férmodligen inte varit ihigkommen av
manga fler 4n de ndrmast sérjande om
det inte hade varit for att hans namn
gjorde att han fosterhemsplacerades hos
forfattaren Selma Lagerlof.

Selma Lagerlof flyttade till Falun ar 1897,
och hade sina kanske mest produktiva

ar di hon bodde i Dalarna; bland annat
skrev hon boken om den lilla odrigliga
tondringen Nils Holgersson; han som var
”1&ng och ranglig och linhérig och dugde
stort sett ingenting”. I bokens borjan

ar Nils Holgersson hemma pa garden i
Skane, dir han som vanligt gjort sina
fordldrar besvikna med nigot hyss. Han
somnar vid bordet som den lata individ
han ir och nir han vaknar uppticker han
ingen mindre dn gardstomten. Som den
lilla illbatting han &r kan han inte 14ta bli
att finga tomten, men tomten ir inget
litt visen att tampas med; han forvandlar
helt sonika Nils till en liten pyssling. Nils
lyckas sa smaningom hamna pa Tamga-
sen Martens rygg, nir han flyger i vig
efter Akka och hennes vildgiss och far
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uppleva en underbar resa 6ver Sverige
och hilsa de svenska landskapen.

Boken var skriven for svenska skolan.
Man ville utveckla liromedlen och darfér
fanns en 6nska att inféra nagon form av
lustfyllt 1arande och en person som Selma
Lagerlof som for det forsta var en fantas-
tisk férfattare, och for det andra som f d
lararinna borde kunna producera nagot
som var larorikt och spinnande for skol-
barnen. Lagerlof far uppdraget att skriva
en skolbok om Sverige och resultatet blev
Nils Holgerssons underbara resa genom
Sverige. I bérjan av 1900-talet ansag man
inte att boken hdjde Lagerlofs forfattar-
skap, en skolbok ansigs som lite simpelt
for en upphojd forfattare, men idag ar
boken en av hennes mest kinda, framf6r
allt i utlandet.

"Men det fanns alltsa en verk-
lig Nils Holgersson och iiven
om det finns en myt att Selma
Lagerlof namngav karaketi-
ren efter fostersonen, var
deti stillet fostersonen som
kom i hennes vard tack vare
att hon skrivit om en karak-
tiir som rikade biira hans
namn."

Men det fanns alltsa en verklig Nils Hol-
gersson och dven om det finns en myt att
Selma Lagerlof namngav karaktéren efter
fostersonen, var det i stillet fostersonen
som kom i hennes vard tack vare att hon
skrivit om en karaktidr som rakade bara
hans namn.

Selma Lagerlof hade tidigare 6vervigt att
skaffa ett fosterbarn, tillsammans med So-
fie Elkan, som hon hade haft en relation
med. Det hade for 6vrigt varit modernt
for ensamstaende kvinnor att ta sig an
fosterbarn vid den hér tidpunkten och
manga som engagerade sig var, liksom
Selma Lagerlof kvinnosakskvinnor. Men
Lagerlof dr anda bekymrad; ”Jag undrar
hur den hér historien ska sluta”.

Nils Holgersson fick ett hem hos Selma
Lagerlof. Hon tog sd smaningom med
honom till Ostra Amtervik och hemmet i
Marbacka, didr han togs om hand av Sel-
ma Lagerlofs husférestindarinna, Ellen
Lundgren. Nils umgicks helst med drang-
arna pa garden och var méttligt fortjust i
att sitta inne hos Lagerlof och dgna sig at
hoglasning, vilket var en av hennes stora
intressen. Nils emigrerade s& smaningom
till USA, dar han dog 1985, men han holl
under hela sitt liv kontakten med Selma
Lagerlof. ¢

Marina Andersson, antikvarie Dalarnas
museum
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Matminnen fran forr -
Landsbygden

Dessa gamla matminnen hérror fran min barndom i en skogsby i Dalarna pd 1940-talet.

Jac roDDES 1936 och vixte upp i byn Hed-
gardarna i Envikens socken tre mil norr
om Falun. Under mina forsta ar arbetade
min far, 1901, som handelsresande i da-
lahemsljd for ett foretag i Dala-Floda och
var dirigenom ofta borta hemifran. Han
reste 6ver mellersta och sddra Sverige
och maste ha fatt manga nya intryck.

T ex tomater hade han st6tt pd i Skane,
och det medférde att mina foéraldrar od-
lade tomater redan omkring 1930, nigot
ytterst unikt i vara trakter. P4 somrarna
arbetade han med timmerflottning vid
Tagtens skilje utanfér Borldnge. Senare
arbetade han med skogsavverkning pa
vintrarna till 1946, da han fick arbete pa
pappersbruket i Grycksbo, dit vi sedan
flyttade 1951. Min mor, f 1909, hade gitt
ildra hos bygdens skriddare och arbeta-
de hemma med att sy kldder at traktens
kvinnor och unga flickor. Det innebar

att jag frin barnsben vande mig vid en
milj6 med tyger och modejournaler och
mycket tal om kvalitéer och modeller,
vilket priglade mig sa att jag hela livet
och fortfarande har ett stort intresse for
klader och mode.

Jag hade en bror, Allan f 1930, alltsa sex ar
dldre 4n jag. Vi hade tyvirr inget utbyte
av varandra forrdn i vuxen alder. Han
borjade skolan ett ar efter min fodelse.
Jag tror att han under hela min barndom
betraktade mig som en inkridktare. Han
var van att ha mammas odelade upp-
mairksambhet, eftersom far var bortrest
langa perioder, da Allan och mamma
varit helt hinvisade till varandra. S& kun-
de det forstés inte bli efter min ankomst.
Det var sdkert inte ldtt att uppleva for en
sexaring. Nir jag var nigra manader gam-
mal frigade en av mammas kunder Allan
om hon fick ta mig med sig hem. ”Ah, har
vi nu fatt "na ldr vi vil ha"na kvar” blev
svaret. Jag kan inte minnas att vi nagonsin
lekte tillsammans eller att han 6ver hu-
vud taget dgnade sig 4t mig. Men det var
jag van vid och det var som det var men
sdkert inte sa latt for mamma alla ganger.

Vi bodde 200 meter frn landsvéigen
som gar mellan Enviken och Réttviks
finnmark, 3 km fran byn R6nndalen,
dar Konsum och Ica fanns samt kommu-
nalhus, skolor, bank, bageri, konditori,

-

L

Farmor ror messmor 1940-tal. Erikanders Lisa Jansson (1869-1956). Foto Okand.
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skrddderi med herrekipering, busstation
med kiosk etc. Vi bodde med tva rum och
kok nere och ett rum uppe. Vi hade vat-
ten och avlopp som enda bekvamligheter,
vedspis i koket och en kakelugn i vardera
rummen nere och kamin i vindsrummet.
Vi hade 1 km till Mormors 4t ena hallet
och 2 km till Farmors &t andra hallet.
Morfar, f 1884, var dnkling sedan 1938.
Han arbetade borta i veckorna och kom
hem l6rdag-sondag. Min yngsta moster, f
1920, och mina yngsta morbréder f 1926
och 1933 bodde i garden. Ett stort ansvar
for en flicka i 20-arsaldern kan tyckas.

Vintern 1941, da jag var fyra ar, skulle
mamma genomga en stérre operation pa
lasarettet i Falun, och Allan och jag inack-
orderades hos Farmors under tiden hon
var borta, vilket blev cirka en manad. Far-
mor blev en betydelsefull person for mig.
Hon var f6dd 1869 i den gamla garden dar
hon fortfarande bodde med min yngsta
faster, f 1911, och mina yngsta farbroder f
1907 och 1909. Till garden hérde en man-
gardsbyggnad, dir man bodde pa vintern
utan andra bekvamligheter dn vatten

och avlopp, sommarstuga med gammal
oppen spis och bakugn dit man flyttade
ut pa varen, hirbre, killare samt stort
uthus inrymmande ladugard, stall, loge,
vedlider och dass. Farfar, som dog 1937,
har jag inga medvetna minnen av. Farmor
hade alltid en pase eukalyptustabletter
som hon brukade bjuda pa. Ibland hade
hon ocksa en karamellpase som hon bjod
ur, mycket uppskattat av mig, eftersom vi
mycket sillan hade godis hemma.

I ladugarden stod fyra kor, Vacker,

Molik, Rosa och Gullros. Rosa var vit/
brunspricklig, de 6vriga bruna, alla utan
horn, troligen var de rédkullor. Vidare
fanns 5-6 getter, en gris

och ett antal hons. I stallet stod en hést
som kort och gott kallades Mara. Jag
minns att farbror Anders inte kunde gora
sig av med henne nér hon inte behévdes
i arbetet lingre. Hon madde bra och

fick vara kvar som pensiondr i flera ar.
Getterna har jag mer handgripliga min-
nen av, eftersom jag fick lara mig mjoélka
en sdrskilt snill get. Sommartid var jag
ibland med Farmor och vallade getterna
i en hage nira garden. Farmor hade bitar
av knickebrod med sig i en tygviska, och
ndr vi ville locka pa getterna, skrapade vi
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Foto Dalarnas museum.

tva brodbitar mot varandra, sa kom de
genast skuttande.

Efter messmorskok pd somrarna satt
Farmor ute och rorde i messmorsgrytan.
Det skulle réras i all odndlighet, tyckte
jag, men till slut var det klart och man

fick smaka det goda messmoret. Hon gjor-

de ocksa vit getost, men den lirde jag mig
aldrig tycka om, och det géller dn i dag.
Ibland fick vi med oss hem en “messmor-
slepa” och en bit getost, "sugol” kallade
Farmor det, troligen ett dialektalt ord

for sovel. Da lade min far undan en bit

av getosten och invdntade med spinning
moglingsprocessen. Gammal getost fylld
med grént mogel var det bésta han visste,
och han fick ha den helt for sig sjalv for
ingen av oss 6vriga i familjen uppskattade
den smaken. Men i dag skulle den kanske
klassas som ytterst exklusiv! Gammalt
messmor som torkat kunde frischas

upp genom att rivas pa rivjarn, blandas
med lite kanel och sedan réras ihop med
griadde till en tjock réra. Den bredde man
pa brad till vilsmakande messmorssmor-
gdsar.

Den mat vi fick hos Farmors under den
period da vi bodde dir, skilde sig en del
frn vad jag var van vid hemifran. P&
bondgérden fanns tillgang till andra rava-
ror dn hemma, t ex

dgg, smor och kott. Svagdricka fanns
ocksa, som jag tyckte mycket om, men
som vi aldrig hade hemma. Till frukost
bjods 6spa, dvs dlsoppa kokad pa mjolk
och svagdricka med bettat, d v s brutet,
knéckebrod iblandat. P4 sondagarna fick
vi klimpvalling kokad av vatten, mjolk,
mjol och salt. Middagen, som vi at mitt
pa dagen, kunde besta av kottbullar,
polsa, falukorv, pepparrotskétt e.d,

allt med kokt skalpotatis. Fest var det
ndr vi fick Fasters sagolika pannkakor,
ganska tjocka, med troligen flera dgg i
och griddade i mycket smor i stekpanna
pa spisen. De ts med lingonsylt som
jag helst sett utbytt mot dppelmos eller
blabarssylt, men det hdnde aldrig. En
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blandad fruktsoppa eller risgrynspudding
med saftsas kunde férekomma ibland
som efterritt. P4 kvillarna it vi mestadels
rdgmjolsgrot med lingonsylt och mjolk
men ibland havregrynsvilling eller klimp-
villing. Nagon gang kokt dgg.

Som mellanmal, nir de vuxna drack
kaffe, drack jag mjolk eller silverte med
en veteskiva och girna en kaka, om

det fanns. Silverte var hett vatten hillt
over en sockerbit i en kopp och blandat
med griadde. Jag tyckte det var gott hos
Farmors men drack det aldrig hemma.
Apropé kakor bakade Faster gudomligt
goda smakakor, dels spritsar med bitter-
mandel, dels gaffelkakor med mycket
smor i. Hon bakade ocksd mycket god
sockerkaka, troligen med manga 4gg och
mycket smor och socker. Minns att den
var gul och por6s invindigt och att den
griaddade ytan var alldeles slit och blank,
ndstan lite mardngliknande. Om nagon
skulle uppvaktas eller bjudas pa tirta var
den sjélvklart hemmagjord.

Foto Dalarnas museum.

Vad at vi dd hemma? Mamma var en
mycket skicklig sommerska, som tyckte
mycket om att 1dsa, sy och handarbeta,
men hon var inte s intresserad av eller
kunnig i matlagning, det kom senare. Vid
den tid, som beskrivs hir, lagade hon nog

mest sidant som hon visste att hon kunde
men prévade sillan nagot nytt. Det var
kristid med ransonering och inte lige att
experimentera med nya ingredienser. Jag
var inte heller sa intresserad av mat eller
av vad jag at, det var inte viktigt for mig
sé linge jag tyckte maten var nadgorlunda
god. Jag hade en period pa nagra ar, da
jag inte ville dta. Jag ldste i sagobdcker

om barn, som gjort nagot ofog och som
straffades med att f ga och ligga sig utan
kvillsmat. Jag minns att jag undrade 6ver
hur det kunde vara ett straff att slippa ita,
sjdlv hade jag gladeligen avstatt fran bade
kvillsmat och andra mél. Jag sattes pa
godningskur med bl a en tjock skiva helfet
ost bestruken med margarin kombinerat
med en halvtimmes vila dagligen. Jag fick
en illasmakande medicin, som skulle 6ka
aptiten. Jag vet inte, om det berodde pa
den eller om det kom dnd3, men nér jag
skulle fylla elva ar borjade jag plotsligt
dta, nagot som sedan dess hallit i sig.

Var frukost utgjordes nistan alltid av
havregrynsgrét, pa sondagar 6spa utan
svagdricka. Jag hade, och har in, ett kom-
plicerat férhallande till havregrynsgrot.
Som barn avskydde jag det, jag minns att
jag trodde att det var maskar i mjolken,
ndr jag var riktigt liten. Jag har nu inte &tit
havregrynsgrét pa flera decennier. Mam-
ma kunde fa mig till att 4ta den forhatliga
groten genom att ligga hallon pa den och
mycket socker. Men sedan gav hon upp,
och jag fick ata stekt falukorv och potatis
i stillet. Det tyckte jag om. Villing av hav-
regryn tyckte jag om, sirskilt med russin
i. Ibland har jag undrat 6ver varfor vi inte
bytte ut groten mot havregrynsvalling.
Pa sommaren, sarskilt efter ett askvider,
kunde vi dta “10ppmjolk” till frukost, d v s
mjolk som surnat. Man sockrade den och
bettade i brod, men nagon delikatess var
den inte i mitt tycke. Kallgrét at vi ibland,

det var grot sedan gardagen som ats kall
med mjolk och sylt. Stekt grét férekom
ocksa, det var inte gott, &ven om vi at den
med sirap till. Ibland hade mamma turen
att komma 6ver tite, som hon blandade
med firsk oskummad mjolk och déri-

n



Foto Valfrid Samuelsson, Dalarnas museum.

genom efter cirka ett dygn fick fram ny
tdtmjolk. DA at vi den till frukost sa linge
den rickte. Hela familjen tyckte den var
mycket god. Efter krigsslutet kom Kellogs
Corn Flakes fran Amerika. Det var nytt
och spannande, och jag minns att vi pa
sommaren satt ute pa verandan och at
dem sockrade i mjolk till frukost..

Till middag, som vi at mitt pa dagen,
kunde vi dta stekt falukorv med stekt 16k
och potatis. Ibland at vi stekt flisk och
stuvade makaroner eller stekt potatis.
Sa at vi kottbullar, fliskkorv med rotmos
eller potatismos, som kallades stampa,
paltbrod med flisk och vit sas, drtsoppa,
gronsakssoppa, bruna bonor med stekt
flask, stekt salt sill, strémming samt gad-
da och abborre, eftersom ett av fars stora
intressen var fiske. Jag tyckte att de bara
bestod av en médngd vassa ben.

En matritt speciell for Enviken var

flottbrod eller flottmolja, *fl6tmolja” som
vi sade. Den bestod av stekt mycket fett
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flask, hart tunnbrod, som blotts upp i fet-
tet, och en s&s. Potatis och/eller kalrotter
till. Det var en sondagsritt, riktigt god
faktiskt, och méitt blev man. Vissa sonda-
gar at vi Konsums kalops fran konserv-
burk, ofta med inlagd gurka. Jag minns
an hur burken sag ut: en platburk med
blatt papper omkring forsett med texten
”Kvickmans” i svart tryck. Pannkakor fick

vi ibland, ofta med bldbarssylt eller dppel-

mos kdpt i Konsum i pappburk, som var
en nyhet pa 1940-talet. Tunna pannkakor
tyckte jag var godare dn ugnspannkaka.
Blabirssylten var alltid hemkokt liksom
lingonsylten. Hjortronsylt var en delika-
tess med begrinsad tillgang. Ofta hade
hjortronblommorna frusit och de goda
béren uteblivit. Varje host tillbringade
mamma, liksom de flesta andra av byns
kvinnor, nagra dagar i skogen och plock-
ade bir, som hon sedan kokade till sylt.
Jag tror att hon sag detta som en form av
skon avkoppling. Lite saft kokade hon av
hallon, jordgubbar och vinbér, som véxte
hemma.

Pa sondagar &t vi ibland efterritt, t ex ra-
barberkrdm, blandad fruktkrdm, nypon-
soppa gjord pa pulver eller blabirskram
gjord pé osdtad blabirssaft, som mamma
kokade for att kurera oss med vid ”som-
marsjuka”, som vi alltid fick ndgon ging
pa sommaren. Inte att undra pa, eftersom
vi saknade bade kylskap och kéllare. En
gang blev vi alla fyra rejdlt magsjuka efter
att ha itit stuvad spenat fran dagen inn-
an. Det var varmebdlja, och vi visste inte,
att spenat innehéller nitrat, som vid for
lang forvaring i virme ombildas till nitrit,
ett timligen giftigt dmne. Sedan var det
fardigodlat med spenat hos Rostviks.

P4 kvillen &t vi ofta ragmjolsgrot med
lingonsylt och mj6lk. Andra sorters grot
vankades ibland, t ex gubbgrot kokt pa
mjolk och vetemjol, mannagrynsgrét och
under kriget polentagrot, som var gul och
hade samma konsistens, men inte samma
smak, som mannagrynsgrot. Slatvilling
at vi ibland, den var kokt av mjolk och
vetemjol och smaksatt med salt, socker
och lite kanel. Under hela krigstiden at

vi risgrynsgrot bara pa julafton. Risgryn
fanns inte att kopa di, men mamma hade
en liten mingd sparad i en glasburk, och
den kokade hon julgrét av som vi at med
socker och kanel. Dessa risgryn riackte
dnda tills ransoneringen upphérde, d vs
under sex jular. P4 sommaren &t vi ibland
lingonsylt och mjélk med bettat bréd i.
Det kunde dtas d&ven som mellanmal eller
frukost.

Mer sporadiskt &t vi godsaker, som vi fick,
ndr det slaktades hos Farmors. Det kunde
vara skinka, blodkorv, hemkokt pélsa och
ibland en bit kalvkétt. En skiva blodkorv
med polsa pa var gott. Nir en av Farmors
kor hade kalvat, kunde vi fa rdmjolk till
en kalvost, som vi at med blabéarssylt
eller, om vi var riktigt lyckosamma,
hemkokt hjortronsylt. Mycket gott! Nar
Farmor kdrnat smor fick vi kirnmjolk
och kanske ocksa en smakbit nykédrnat
smor. Det var delikat som omvéxling till
Eve-margarinet, som var det vanligaste
smorgaspaligget. Av kirnmjoélken bakade
mamma kdrnmjolkskaka. Pa smorgas at
vi oftast ost eller falukorv. Om man nigon
enstaka gang fick rokt histkott pa smor-
gdsen, njot man i fulla drag. Den stdende
drycken till maten var mjolk, alltid mjélk
for hela familjen. Mjolken kopte vi hos en
granne, som hade kor. Jag minns att den
kostade 21 ore litern men kan inte sdga
vilket &r det var. Kndckebrod var ocksd
ett stdende inslag i mathallningen. Det
ovala, gula platfatet med genombruten
kant, som inneholl kndckebrod fran Falks
Bageri i Linghed, stod pé bordet vid alla
maltider. Bordet var alltid tickt med en
monstrad vaxduk, som byttes ut med
jimna mellanrum. P4 sondagar eller vid
kaffefrimmande lade mamma en liten
hemvivd vit duk med bred bla rand 6ver
vaxduken.
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Mamma bakade varje vecka. Oftast
vetebréd men dven matbréd i form av
grahamsbullar forekom. S& gott ljummet
med hemkérnat smor pa! Ganska séllan
bakades det kakor, da handlade det om
havreformar, havrekubb eller gaffelkakor
och till jul pepparkakor. Om det blev vete-
brod o6ver, skar hon det till skorpor, som
hon torkade i vedspisens stekugn. Over-
blivet vetebrod kunde ocksa atervinnas i
form av fattiga riddare och brédpudding.
Till bada ritterna doppade man forst
brodskivorna i mj6lk. Till fattiga riddare
stekte man dem sedan gyllenbruna pa
béda sidorna i margarin och vinde dem
dérefter i socker. De ats varma med ling-
onsylt eller annan sylt. Till brédpudding
lade man de mjolkindrankta brédski-
vorna i en smord form i nagra lager och
tillsatte gdrna katrinplommon och russin
mellan lagren, varefter man graddade
puddingen i ugnen till lagom farg och
konsistens. Riktigt gott blev det som enkla
efterritter eller mellanmal.

Ibland bakade mamma ett stort ovalt saff-
ransbrod med en fint klippt dekor runt
om, som liknade blad, allt penslat med
dgg och bestrott med parlsocker. Da var
det en slikting eller granne som fatt barn,
och mamma och jag skulle ga dit "med
kok” som det hette. Att gd med kok till
nyblivha médrar var en gammal sed, och
koket utgjordes fran bérjan av en nykokt
grot eller villing. P4 senare tid hade en
betydelseglidning dgt rum, och koket
kunde avse dven andra matgavor.

Om man var godissugen, och det var man
ofta, kunde man fé en sockerbit doppad i
bédrmos, d v s lingonsylt, eller en vete-
brodsskiva med en sockerbit i mitten. Det
”godis” jag tyckte bast om var havregryn
hoprért med socker i en kopp. Det kunde

jag kinna ett sug efter ibland. Troligen
var det vitaminer och mineraler i grynen,
som min kropp led brist pa.

Nér jag borjade skolan 1943 hade jag
varje dag med mig i ryggsdcken matsidck i
form av mjolk i en vichyvattenflaska med
patentkork och en dubbel smérgas av
képlimpa eller hembakat grahamsbrod
med margarin och ost eller falukorv pa.
Inga barn bodde sa nira skolan att de
kunde ga hem och ita, utan alla tringdes
i omklddningsrummet p4 matrasten. Det
hér var langt innan skolmat ens var pa-
tinkt i Enviken. Samma ar som jag borja-
de smaskolan, borjade Allan pa liroverket
i Falun. Dit hade han férutom mjolk med
sig en matdosa av aluminium, som mam-
ma laddat med mat tidigt pa morgonen.
Oftast nigot uppstekt som matrester fran
gardagen eller stekt falukorv och potatis.
Nir Allan kom hem fran skolan i Falun
framat kvillen, drack vi choklad med
vetebrodsskivor till.

Sa linge andra vérldskriget pagick, 1939-
1945, radde ransonering av en mingd
livsmedel, t ex mjol, bréd, matfett, ost,
flask, kott, dgg, gryner, makaroner, salt,
kaffe, te m m. Varje familj tilldelades
ransoneringskort bestdende av kupong-
er avseende de olika livsmedlen. Man
kunde byta kuponger med varandra
efter behov. Mamma hade ingen anvind-
ning for tobakskuponger och bytte bort
dem till sina rokande systrar mot andra
kuponger, som de kunde avsta fran men
som mamma hade anvindning for. Manga
skaffade kaniner for att dryga ut maten
med kéttet, dock var nog det vanligare

i stadsmiljoer dn pa landsbygden. En
sommar odlade mamma och Allan cikor-
ia, som var populirt som ersittning for
kaffe. Jag minns att mamma skar rotterna
i strimlor, som hon torkade i ugnen.

Foto Einar Walfrid Pettersson, Dalarnas museum.
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Detta skulle sedan malas till pulver, som
kunde kokas till ett surrogat for kaffe.
Det kallades ”surr”.

Jag vet inte om ~kaffet” gick att dricka,
det blev i alla fall ingen mer odling av
cikoria hemma hos oss.

Under krigsaren forekom ingen regelmis-
sig import av frukt, men jag vill minnas
att apelsiner fanns att tillga sporadiskt

i begransad omfattning. Svenska app-

len fanns vil ocksa. Mina forildrar var
noga med att vi skulle fa i oss vitaminer,
sarskilt C-vitamin. Nir det inte fanns
apelsiner, fanns en annan C-vitaminkélla
tillgédnglig, ndmligen nyponmarmelad,
troligen producerad av nigon smart inn-
ovator, som insag behovet. Mamma kopte
denna hélsobringande vara, som salufor-
des i pappburk i Konsum. Jag tyckte den
var mycket god och har saknat den i alla
ar efter krigsslutet, da den forsvann.

Jag minns nir de forsta bananerna kom,
da krigsslutet nirmade sig. Da blev det
fest.

Varje barnfamilj tilldelades tre bananer
per barn. Jag mindes banansmaken sedan
fore kriget.

Mina foréldrar var inga hdngivna odlare,
men potatisland hade vi f6rstds och mo-
rétter, palsternackor, drter, tomater, dill,
persilja, graslok och rabarber odlades.
Nagra barbuskar fanns ocksa, réda och
svarta vinbdr, krusbir (som det alltid
blev mj6ldagg pa) och hallon. Tva sma
jordgubbsland fanns till min stora glddje.
Vi hade tva sma dppeltrdd, som inte ville
véxa och aldrig bar frukt. Det visade sig
att rotterna var angripna av sorkar, eller
mullvadar som vi sade, och det var bara
att ta bort dem.

Jag kan inte minnas att vi hade bjudning
med mat annat dn pa julen, da Farmors
och ibland Mormors bjods hem. Annars
var det kaffe med hembakat bréd man
bjod pa, om det kom “frimmande” som
man sade. Ett fint minne &r fran nir jag
var tre &r och mamma

fyllde trettio julaftonen 1939. Mina tva
Stockholmsmostrar kom och uppvaktade
mamma med en makal6st fin koptarta
direkt fran huvudstaden. Jag hade aldrig
sett nagot sa vackert. Den var tickt med
réd gele och dekorerad med bl a blom-
mor i gele i olika farger och chokladslan-
tar inlindade i guldpapper. An i dag kan
jag minnas och kidnna glidjen jag kdnde
da 6ver mammas underbara fodelsedags-
tartal®

Alva Rostvik-Pettersson
2 mars 2023
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Program DFHF host 2023

Oktober

3 oktober
Kurs: Hembygdsférsakring Heldag

24 oktober kl 18-20. Via lank

Kurs: Sa blir vi fler/Heimbygdametoden Krets-
moten - tema materialinsamling av skrénor och
spokhistorier

29 oktober kl. 14.
Hogt och Lagt. Streamad féreldsning
Karin Perers om skogen.

November

11 november

Ord, ord, ord- en bok och berattardag

En skog av kunskap slapps. Bokmarknad, utlysan-
de av novelltavling,

9 november kl 18-20 via lank.
Kurs historisk formedling del 1
23 november kl 18-20. del 2 via lank.

26 november kl 14

Hogt och Lagt. Streamad forelasning om textilier
med Erik Thorell.

December

6 december Kurs i historisk férmedling, del 3.
Praktiska uppgifter. Fysisk traff.

DFHF:s och 'z
Dalarnas EN SKOG
museums
arsbok 2023.
"En skog av
kunskap",
boksldpp i
december.
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BOK- OCH BERATTARDAG

Vem vill visa upp bdcker och tidskrifter pa
Tema-bdcker och berattandedagen pa
Dalarnas museum den 11 november?

F&r mer info och bokning kontakta Marina,
marina.andersson@dalarnasmuseum.se.
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SVERIGE
PORTO
BETALT

BEGRANSAD
EFTERSANDNING
Vid definitiv eftersindning dtersands

forsindelsen med nya adressen pé baksidan

(ej adressidan)

Ater Stréla

o

30/9-5/112023

- I IDaIarnas
ggﬂsr'.zf""a"de‘ Moo, kurturrADET museum

KARIN FERNER

TRA ALLT OCH LITE TILL

LAD, SLIMS OCH KRONOR | EN ANDA AV ATERBRUK

KONSTHALLEN
15/9-12/11 2023

DEIETER]
museum

- s

3/9 - kI.12.30, 50:-/pers
Familjesondag:
Klippdockor

10/9 « kI.11.15, 95:-/barn
Tassa genom museet

12/9 « kl.17.00, 175:-/pers
Ting som talar:

Vallkullans utrustning
Programmet &r pa Krontallsv. 3

15-17/9 -

Dalarna Folk Fashion
Weekend Museet &r delvis
sténgt for allménheten, se
hemsida fér info

15/9 «Kkl.15.00
Vernissage: Karin Ferner
EXTRA ALLT och lite till
- Lad, slims och kronor i en
anda av aterbruk

24/9 «kl.14.00

Hégt och lagt- Hur skriver
man om de doéda?
Streamas éven digitalt

27/9 « kI.12.00, 95:-/pers
Lunchvisning: Karin Ferner.
EXTRA ALLT och lite till -
Lad, slims och kronor i en
anda av aterbruk

29/9 « kI.13.00
Fredagsmatiné:
Falun p& 40-talet

30/9 « kl.14.00
Vernissage: Nysta historia,
samtid, framtid

1/10 « k.11.15, 95:-/barn
Tassa genom museet

8/10 « kI.13.00-16.00
Forelasning / samarbete
med Konstfrdmjandet

8/10 « kI.12.30, 50:-/pers
Familjesondag: Skapa med
aterbruk

10/10 - kI.17.00, 175:-/pers
Ting som talar
Programmet é&r pé Krontallsv. 3.

14/10 - kI.14.00-17.00
Workshop i samarbete med
Konstfrdmjandet

25/10 « kI.12.00, 95:-/pers
Lunchvisning: Selma Lager-
16f och hennes forhallande
till skogen

27/10 « k.13.00
Fredagsmatiné:
Falun p& 50-talet

28-29/10 -
Alskade museer
Se separat program

‘ “Hander pa museet
host/vinter 2023

O~

29/10 « kI.14.00
Hoégt och lagt - Skogen
Streamas dven digitalt

31/10-5/11 «
Hostlov pa museet.
Se separat program

5/11 « kI.12.30, 50:-/pers
Familjes6ndag: Folktro

11/11 .

Temadag: Bocker

Se separat program
Arkivens dag: Nyanser av
en samling

12/11 < kI.11.15, 95:-/barn
Tassa genom museet

14/11 « k.17.00, 175:-/pers
Ting som talar:
Tvé&andsstickat

Programmet &r pa Krontallsv. 3.

24/11 < kI.13.00
Fredagsmatiné:
Falun pa 60-talet

26/11 « kI.14.00
Hégt och lagt - Sockendrakter.
Streamas &ven digitalt

29/11 < kI.12.00, 95:-/pers
Lunchvisning: Bilden av
Dalarna

2/12 «kl.11.00-17.00
Temadag: Jul
Se separat program

3/12 < kI.12.30, 50:-/pers
Familjesdéndag: Julpyssel

12/12 « kI.17.00, 175:-/pers
Ting som talar
Programmet &r pa Krontallsv. 3.

16/12 « kI.14.00
Vernissage: DalaKonst 2023

28/12 « kl.11.15, 95:-/barn
Tassa genom museet

29/12 « kI.13.00
Fredagsmatiné:
Falun pa 70-talet

Véra program har
begransat antal
platser, kép din
biljett pa
tickster.com

Reservation for &ndringar.
Info: dalarnasmuseum.se

DETETHER
museum




